


100% Merlot.
100% Merlot.

Finca La Alborada, Anchoris, Luján de Cuyo, Mendoza.
Finca La Alborada, Anchoris, Lujhán de Cuyo, Mendoza.

12 años.
12 years old.

02/03/2004.
03/02/2004.

Manual en cajas plásticas de 18 kgs.
Hand-picked and carrid in plastic boxes of around 40 pounds.

Maceración pre-fermentativa  en frío durante 72hs. 100 % fermentado en tanques
de acero inoxidable a temperatura controlada de 24 ºC
con maceración de 28 días. Fermentación maloláctica natural.
Cold Pre-fermentative maceration for 72 hrs. Completely fermented in stainless steel vats
at controlled temperature of 24 ºC. Maceration of 28 days. Natural
malolactic fermentation.

Ningún tipo de crianza en madera a fin de preservar la potencia de su fruta.
No oak aging  in order to preserve the fruit aromas and flavors.

Mínimo de 6 meses..
At least 6 months.

14.5 % v/v Analisis INV M 832204.
14.5 %v/v .INV Analysis M 832204

1.79 g/l.
1.79 g/l.

5.04 g/l (Ac. Tartárico).
5.04 g/l (Tartaric Acid).

Cajas por 6 botellas 750 ml o cajas por 12 botellas 750 ml.
6 x  750 ml cases and 12 x 750ml cases.

José Luis Biondolillo.
José Luis Biondolillo.


